
Villa Scati eventi e matrimoni 2012
Villa Scati nasce dall’ accurato e rispettoso
restauro di una grande villa nobiliare, appartenuta
ai Marchesi Scati; immersa in uno splendido parco
secolare é situata tra le colline dell’Alto Monferrato,
a 3,5 km da Acqui Terme.

Al suo interno la villa offre, al piano terra, stupende
sale ottocentesche con splendidi soffitti affrescati e,
nelle cantine, grandi ambienti con suggestive volte in
mattoni a vista.

La capienza totale degli spazi a disposizione è di
circa 200 posti a sedere nelle cantine e fino a 120
posti nella sala al piano terra (Sala Costanza) ;
questi ambienti sono ideali per ospitare matrimoni
ed eventi in genere. Il padiglione nella corte d’onore
può contenere fino a 210 persone; tutti gli altri
spazi esterni sono utilizzabili grazie anche a una
serie di coperture mobili e ombrelloni che permettono
di usufruire dello splendido parco di alberi secolari.

Le sale interne sono tutte climatizzate e dotate di
impianto di ricambio dell’aria; le cucine sono ben
attrezzate e le sale sono arredate da sedie e tavoli in
numero e disposizione variabile, in base alle
specifiche esigenze.

Il padiglione esterno è dotato di chiusure laterali
trasparenti che ne permettono l’utilizzo anche in
condizioni climatiche avverse; per i servizi all’aperto
sono disponibili tavoli in ferro battuto con relative
sedie munite di cuscini color ecrù.

La villa è in grado di ospitare, tra appartamenti e
camere del bed and breakfast, fino a 40/45
persone; inoltre una suite nuziale utilizzata
esclusivamente per ospitare gratuitamente gli sposi
per la loro prima notte di nozze. (Per i gruppi più
numerosi disponiamo di una vantaggiosissima
convenzione con i migliori alberghi di Acqui Terme)

In Esclusiva, possiamo offrire, inoltre ,i servizi di
Professionisti del settore Allestimenti e Scenografie,

in grado di riprodurre originali ambienti di gusto
classico, moderno, nonché atmosfere dalle calde

connotazioni etnico-esotiche; al fine di dare alla
Vostra Festa un tocco personale ed unico.

Tutto ciò grazie, oltre ad una lunga esperienza nel
campo dell’arredamento, all’utilizzo di svariati
oggetti, mobili e complementi d’arredo, ma anche ad
eleganti coprisedie, a candele di ogni genere, a vari
tipi di fiaccole, a particolari addobbi floreali,...

I suddetti professionisti oltre all’Ideazione, alla
Fornitura di materiale ed attrezzature ed alla
Prestazione d’opera per la realizzazione di Addobbi
ed Allestimenti Scenografici, possono, su richiesta,
occuparsi della Supervisione e dell’Assistenza
durante il Vostro banchetto nuziale, perché
TUTTO SIA COME VOI DESIDERATE.

Listino Affitto
ALTA STAGIONE

Da venerdì 15 di giugno a domenica 2 Settembre

• Sabato e Prefestivi:  ! 2300,00
• Domenica e Festivi:  ! 1800,00
• Venerdì:  ! 1100,00
• Altri giorni infrasettimanali: ! 1000,00

MEDIA STAGIONE

da venerdì 20 di Aprile a giovedì 14 giugno da lunedì 3
settembre a domenica 23 settembre

• Sabato e Prefestivi:  ! 1900,00
• Domenica e Festivi:  ! 1700,00
• Venerdì:  ! 1000,00
• Altri giorni infrasettimanali: ! 900,00

BASSA STAGIONE

fino a giovedì 19 Aprile e da lunedì 24 Settembre a
fine 2012

• Sabato e Prefestivi ! 1.500,00
• Domenica  e Festivi ! 1.400,00
• Venerdì ! 900,00
• Altri giorni infrasettimanali ! 800,00

Sono esclusi il periodo delle feste natalizie e Capodanno e il periodo di Ferragosto, che hanno costi solo su preventivo. I
costi dell’affitto comprendono l’IVA e comprendono anche eventuali costi di riscaldamento e condizionamento ad

esclusione del padiglione esterno

Feste, comunioni, battesimi, compleanni hanno costi inferiori da concordarsi evento per evento



Per quanto riguarda il Servizio di Ristorazione Villa Scati vi  propone alcuni servizi di Catering che, normalmente, vi
collaborano. A tal proposito, vi presentiamo una descrizione dei servizi da loro forniti e, su richiesta, alcuni esempi di
menù realizzabili da ogni singola organizzazione.

In alternativa è possibile portare un proprio Catering di fiducia.

Franco Scarpetta Catering - Masio (AL)
Il Catering di Franco Scarpetta fa base nel ristorante di
Masio: La Trattoria Losanna,citata su tutte le guide di
ristorazione. E' uno dei posti più accoglienti, che ha la sua
forza negli agnolotti al sugo di carne. Ma Franco Scarpetta, il
patron è anche straordinario sui dolci, e perchè no? su tutti i
piatti della tradizione, dal vitello tonnato, al merluzzo al
verde,...
I costi si aggirano intorno ai 65/70 euro (iva esclusa)

TRATTORIA LOSANNA
Masio (Al) – Via San Rocco, 36
TEL. 0131.799525

Cuochì Catering - Asti località Montemarzo
Il Catering di Simone Masenga si contraddistingue per il suo
servizio puntuale ed affidabilile. La Cucina fedele alla
tradizione rustica, è in grado di soddisfare anche la sensibilità
dei palati più moderni. L’offerta culinaria di Cuochi prevede
più di 200 piatti; il rapporto qualità prezzo è strepitoso: un
Menù completo, infatti, può variare da 59 a 65 euro, vini
compresi (iva esclusa).

Catering Cuochì di Simone Masenga
Via Capris 9 località Montemarzo Asti
Cell 340 2344823 oppure 0141 517942
Emai info@cateringcuochi.it
www.cater ingcuochi . i t

Il Girone Dei Golosi Alessandria
“Se ami i particolari, catering Il Girone dei Golosi”.
Una frase che riassume una filosofia di gestione degli
eventi, nell’allestimento e nella cucina. Buffet ricchi e
curati anche nella coreografia, una cucina che spazia
dalla tradizione tipica piemontese alla creazione, con
prodotti locali e di qualità, di piatti fatti su misura per
il cliente... Pasta fresca tirata a mano come la nonna
insegna, dolci della tradizione e non solo, vini
selezionati, tutto per lasciare un ricordo indelebile nel
tempo.
Menù a partire da ! 65,00 a testa (Iva e vini esclusi)
Diventa nostro amico su facebook e visiona i nostri
album
 Ristorante Il Girone dei Golosi Alessandria, via
Vinzaglio,67 Tel. 0131\223710 - Cell. 327\1484873
Email: ristorante@gironedeigolosi.com
www.gironedeigolosi.com

Rovida Signorelli Catering - Alessandria
Il Catering Rovida Signorelli si avvale di una cucina in
continua evoluzione, caratterizzata dalla  costante ricerca di
nuove proposte, attingendo in particolare dalla ricca tradizione
piemontese ma  senza trascurare i piatti internazionali.

Lo chef è sempre pronto a realizzare menù personalizzati. Le
proposte, tuttavia, seguono il mutare delle stagioni e vengono
rigorosamente realizzate sul posto, per poter offrire la qualità
migliore. Infine i vini, in armonia con le portate,
accompagnano con sapienza il pasto. Completano l’offerta la
fornitura di pasticceria propria, (P.zza Garibaldi Alessandria)
dolce e salata.
 I costi vanno indicativamente da 90/110 euro a seconda dei
menù (vini e iva esclusa)
Laboratorio
Via L. Einaudi, 53/55
Tel.0131-24.69.37
Past iccer ia
Piazza Garibaldi, 23
Tel.0131-25.27.54
15100 ALESSANDRIA
rovidasignorelli@libero.it
www.rovidasignore l l i . i t

HB Catering
La nostra storia ha inizio a Carisio alla fine degli anni '70
con l'apertura dell'HOTEL RISTORANTE LA BETTOLA,
in breve tempo divenuto un luogo simbolo della cucina
tipica piemontese di qualita'. Caratteristica che LA
BETTOLA mantiene tutt'oggi immutata, proponendo
menu' ricercati che sanno coniugare magistralmente
tradizione e nuove tendenze della cucina italiana.
Dall'esperienza maturata nasce, sempre a Carisio nel
1988, HB CATERING: azienda specializzata in catering
di alto livello, operante su tutto il territorio nazionale ed
europeo mantenendo inalterata la ricercatezza di piatti e
l'utilizzo di materie prime di altissima qualita', sia per
cerimonie che per eventi aziendali.
I costi si aggirano intorno ai 80/120 euro (iva e torta
esclusi)
www.hbcatering.it info@hbcatering.it
tel +39 0161 858045 fax +39 0161 858100
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